Knusperhéuschen

Zutaten:
500g Sirup
2509 Zucker
50g weiche Margarine
1 kg Mehl
1 Backpulver
1 Prise Zimt und Nelken
1 Ei
1 Tasse Milch
1.Die Zutaten nacheinander zu einem Rihrteig verarbeiten und auch dem Backblech ¥ bis %
cm dick ausrollen. Bei 180°C 20 Minuten backen. Sofort nach dem Backen schneidet man mit
dem Messer die Teile des Hauschens nach dem Muster aus.

2.Die einzelnen Teile mit einem dicken Zuckerguf3 zusammenkleben und mit ZuckergufB,
Mandeln, Hasel- und Walniissen sowie Rosinen und oder LieblingssuRigkeiten verzieren.

Bausatz Knusperhauschen
(alle Teile zweimal auschneiden)
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